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1. Mélange le sucre et 2 oeufs. 2.Ajoute I poudre demende et le beurre.

une cuillére en bois

3. Déroule la péte et étale la frangipanc. | 4. Recouvre avec le deuxiéme rond de
Noublic pas_de mettre la fave | pate.

5. Trempe fes doigts dans le lait ef referme la | 6. Avec la pointe du couteau, fais des décors.|
pate. Dore ais pinceau avec le’jaune de I'oeuf. | Fais cuire  four chaud 20 minutes & 210°C.




